
 

 



области защиты прав и свобод обучающихся, их здоровья, питания, охраны труда. 

3. Функции комиссии по контролю организации питания учащихся 

 Комиссия по контролю организации питания обучающихся обеспечивает участие в 

следующих процедурах: 

- общественная экспертиза питания обучающихся (Приложение 2); 

- контроль за качеством и количеством приготовленной согласно меню пищи; 

- изучение мнения обучающихся и их родителей (законных представителей) по 

организации и улучшению качества питания; 

-  участие в разработке предложений и рекомендаций по улучшению качества питания 

обучающихся. 

4. Права и ответственность комиссии по контролю организации питания учащихся 

4.1. Контролировать в школе организацию и качество питания обучающихся; 

4.2. Получать от повара, медицинского работника информацию по организации питания, 

качеству приготовляемых блюд и соблюдению санитарно-гигиенических норм; 

4.3. Проводить проверку работы школьной столовой не в полном составе, но в присутствии 

не менее трёх человек на момент проверки; 

4.4. Вносить предложения по улучшению качества питания обучающихся; 

4.5. Состав и порядок работы комиссии доводится до сведения работников школьной 

столовой, педагогического коллектива, обучающихся и родителей (законных 

представителей). 

5. Организация деятельности комиссии по контролю организации питания 

учащихся. 

5.1. Состав комиссии избирается на 1 год приказом директора. 

5.2. Председателем комиссии является заместитель директора по воспитательной работе. 

5.3. Комиссия знакомит с результатами деятельности работников школьной столовой, 

педагогический коллектив, обучающихся и родителей (законных представителей). 

5.4. По итогам учебного года комиссия готовит аналитическую справку для отчёта по 

самообследованию образовательной организации. 

5.5. Заседание комиссии проводятся по мере необходимости, но не реже одного раза в месяц 

и считаются правомочными, если на них присутствует не менее 2/3 из ее членов. 

5.6. Внеочередные заседания комиссии проводятся: по требованию законного 

представителя юридического лица школы; по инициативе председателя Комиссии. 

5.7. Решение комиссии принимается большинством голосов из числа присутствующих 

членов путём открытого голосования и оформляется протоколом. 

6. Ответственность членов Комиссии 

6.1. Члены Комиссии несут персональную ответственность за невыполнение или 

ненадлежащее исполнение возложенных на них обязанностей. 



6.2. Комиссия несет ответственность за необъективную оценку по организации питания и 

качества предоставляемых услуг. 

7. Документация комиссии по контролю организации питания учащихся. 

7.1. Заседания комиссии оформляются протоколом. Протоколы подписываются 

председателем. 

7.2. Журнал посещения столовой родителями хранится у ответственного за питание. 

8. Заключительные положения. 

8.1. Настоящее положение о комиссии общественного контроля организации и качества 

питания обучающихся является локальным нормативным актом, согласовывается с 

Советом родителей, Советом обучающихся и утверждается приказом директора 

общеобразовательной организации. 

8.2. Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение, оформляются в 

письменной форме в соответствии с законодательством Российской Федерации. 

8.3. Положение о комиссии общественного контроля организации и качества питания 

принимается на неопределенный срок. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ложение №1 



Приложение 1. 

Анкета школьника (заполняется вместе с родителями) 

Пожалуйста, выберите варианты ответов. Если требуется развёрнутый ответ или 

дополнительные пояснения, впишите в специальную строку. 

1. УДОВЛЕТВОРЯЕТ ЛИ ВАС СИСТЕМА ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ? 

□ДА 

□ НЕТ 

□ ЗАТРУДНЯЮСЬ ОТВЕТИТЬ 

2. УДОВЛЕТВОРЯЕТ ЛИ ВАС САНИТАРНОЕ СОСТОЯНИЕ ШКОЛЬНОЙ 

СТОЛОВОЙ? 

□ДА 

□ НЕТ 

□ ЗАТРУДНЯЮСЬ ОТВЕТИТЬ 

3. ПИТАЕТЕСЬ ЛИ ВЫ В ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ? 

□ДА 

□ НЕТ 

3.1. ЕСЛИ НЕТ, ТО ПО КАКОЙ ПРИЧИНЕ? 

□ НЕ НРАВИТСЯ 

□ НЕ УСПЕВАЕТЕ 

□ ПИТАЕТЕСЬ ДОМА 

4. В ШКОЛЕ Вы ПОЛУЧАЕТЕ: 

□ ГОРЯЧИЙ ЗАВТРАК 

□ ГОРЯЧИЙ ОБЕД (С ПЕРВЫМ БЛЮДОМ) 

□ 2-РАЗОВОЕ ГОРЯЧЕЕ ПИТАНИЕ (ЗАВТРАК + ОБЕД) 

5. НАЕДАЕТЕСЬ ЛИ ВЫ В ШКОЛЕ? 

□ДА 

□ ИНОГДА 

□ НЕТ 

6. ХВАТАЕТ ЛИ ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТИ ПЕРЕМЕНЫ ДЛЯ ТОГО, ЧТОБЫ ПОЕСТЬ 

В ШКОЛЕ? 

□ ДА 

□ НЕТ 

7. НРАВИТСЯ ПИТАНИЕ В ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ? 

□ДА 

□ НЕТ 



□ НЕ ВСЕГДА 

7.1. ЕСЛИ НЕ НРАВИТСЯ, ТО ПОЧЕМУ? 

□ НЕВКУСНО ГОТОВЯТ 

□ ОДНООБРАЗНОЕ ПИТАНИЕ 

□ ГОТОВЯТ НЕЛЮБИМУЮ ПИЩУ 

□ ОСТЫВШАЯ ЕДА 

□ МАЛЕНЬКИЕ ПОРЦИИ 

□ ИНОЕ

  

8. ПОСЕЩАЕТЕ ЛИ ГРУППУ ПРОДЛЁННОГО ДНЯ? 

□ ДА 

□ НЕТ 

8.1. ЕСЛИ ДА, ТО ПОЛУЧАЕТЕ ЛИ ПОЛДНИК В ШКОЛЕ ИЛИ ПРИНОСИТЕ ИЗ 

ДОМА? 

 □ ПОЛУЧАЕТ ПОЛДНИК В ШКОЛЕ □ ПРИНОСИТ ИЗ ДОМА 

9. УСТРАИВАЕТ МЕНЮ ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ? 

□ ДА 

□ НЕТ 

□ ИНОГДА 

10. СЧИТАЕТЕ ЛИ ПИТАНИЕ В ШКОЛЕ ЗДОРОВЫМ И ПОЛНОЦЕННЫМ? 

□ДА □ НЕТ 

11. ВАШИ ПРЕДЛОЖЕНИЯ ПО ИЗМЕНЕНИЮ МЕНЮ: 

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

12. ВАШИ ПРЕДЛОЖЕНИЯ ПО УЛУЧШЕНИЮ ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

 



Приложение 2. 

 

СПРАВКА 

по изучению организации питания в организации, осуществляющей 

образовательную деятельность МОУ «Рябовская СОШ» 

 

Комиссия в составе: 

Председатель комиссии______________________________________________ 

__________________________________________________________________ 

Члены комиссии ___________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________

_______________________________________________________ 

В присутствии _____________________________________________________ 

__________________________________________________________________ 

Составили настоящую справку о том, что «___» ______ 202_ года в ___ часов ____ минут 

проведено изучение организации питания в организации, осуществляющей 

образовательную деятельность. 

В ходе изучения выявлено: 

- при обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве ______ 

(примечание: если есть замечания (подведена вода холодная и горячая) ____________ 

- рядом с умывальником предусмотрены электрополотенца в количестве _____ 

- наличие мыла ________________ 

- наличие графика работы столовой ______________________ 

- наличие графика приема пищи обучающимися ___________________ 

Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу) __________ 

__________________________________________________________________ 

На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной 

столовой _________________________________________________ 

Дежурство обучающихся в столовой (как организовано) __________________ 

__________________________________________________________________ 

Дежурство педагогов ________________________________________________ 

Чистота зала _______________________________________________________  

Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, табуретами и др. мебелью); 

количество посадочных мест в обеденном зале ________________ 

(примечание: достаточно ли посадочных мест и др.) _____________________ 

__________________________________________________________________ 

Внешний вид повара ________________________________________________ 

Эстетичность накрытых столов _______________________________________ 

Гигиена состояния столов ___________________________________________ 

Наличие 2-х комплектов подносов ____________________________________ 

Наличие 2-х комплектов столовых приборов ____________________________ 

Гигиеническое состояние столовых приборов ___________________________ 

Соответствие рационов питания утвержденному меню____________________ 

Наличие и место расположения контрольных блюд ______________________ 

Соответствие рационов питания утвержденному меню ___________________ 

Наличие рационов питания утвержденному меню _______________________ 

Ассортимент буфетной продукции ____________________________________ 

Наличие отходов: 

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке) 

Качество готовой пищи ______________________________________________ 

 

 



На основании вышеизложенного комиссия рекомендует: 

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________ 

 

Члены комиссии: 

 

 

 

  

Со справкой ознакомлен законный представитель юридического лица 

общеобразовательной организации 

_____________________________________________________________________________

_______________________________________________________ 

 

«___» _________________202_ года 

 


